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Mendvorschlage

Rinderkraftbriihe mit Bratnockerl, Gemusestreifen und Schnittlauch
XXX
Bierbrat'| mit rescher Kruste, DunkelbiersoRe, Kartoffelknddel und Speckkrautsalat
XXX
Bayerische Creme im Glas mit Fruchtmark
19,50

Doppelte Kraftbriihe mit dreierlei Einlage

XXX
Schweinefilet im Ganzen gebraten, MadeirasolRe, Bandnudelnest, Broccoli
XXX
Rote Griitze mit echter VanillesoRRe
24,00

Feldsalat in Kartoffeldressing, Speckwdirfel, Croutons
XXX
Maishahnchenbrust, Krduterjus, Duftreis, Karotten-Kohlrabigemse
XXX
Creme Brulée mit Cassis-Sorbet
26,00

Spanferkelsilze, Meerrettichschaum, Bratkartoffelwirfel
XXX
Filetspitzen von Rind und Kalb, bunte PfeffersoRe, Kartoffelgratin, Ofengemuse
XXX
Kokos-Limetten-Parfait mit Lychee-Schaum
32,00

StRkartoffelsuppe mit Limetten-Shrimps
XXX
Im Ganzen pochiertes Kalbsfilet, Zwiebel-SenfsoRRe, Backerinkartoffeln, tournierte Navetten
XXX
Ahornsirup-Parfait mit eingekochten Cranberries
33,00
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Duett von Vitello und Carpaccio
XXX
Ochsenbackerl in BarolosolRe geschmort, Krauterspatzle, Speckbohnenbiindchen
XXX
Tonkabohnenmousse auf Pralinensolie
34,00

Klare Hummersuppe “Spicy” mit Seafood
XXX
Rinderfilet im Ganzen gebraten, Schalotten-Rotweinsole, Pilzgrdstl, Butterspatzle
XXX
Weille Mousse au Chocolat mit Rumkirschen
36,00

Lachstrilogie (gebeizt, gerduchert, gebraten) mit zwei Dips, kleinem Rosti und Salatbukett
XXX
Klare Gazpacho Andaluz im Glas mit Einlage und Olivendlcroutons
XXX
Entenbrust rosa gebraten, Honig-KoriandersoRe, Kartoffel-Specktaler, Romanesco
XXX
Warmer Aprikosenroster mit Vanilleeis
42,00

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Fur mehr Informationen zu den Allergenen fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
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Vorspeisen

Feldsalat in Walnussdressing mit Speck und Pilzen

Spanferkelslilze mit Lyoner-Kartoffeln und Salatbukett

Krabbencocktail mit Chiffonade im Glas serviert

Strauchtomaten und Biffelmozzarella mit altem Balsamico, Olivendl und Baguette
Vitello Tonnato mit leichter Thunfischcreme, Kapern, Sardellen und Oliven

Bunter Salat mit Essig-Ol-Krauterdressing und gerducherter Entenbrust

Carpaccio vom Rind mit Sauce Cipriani, Parmesan und Zitrone

Tatar von Raucherfischen auf Pumpernickel und Salatbukett

Gemischter Vorspeisenteller: Grillgemiise mit Parmesan, Vitello Tonnato,
Krabbencocktail, Melone mit Parmaschinken, Tomate-Mozzarellaspief3

Suppen

Rinderkraftbrihe mit GrieBnockerl und Gemusestreifen
Tomatensuppe mit Gin-Sahnehaube und Krdutercroutons
Bayerische Kartoffelsuppe mit gebratenen Pilzen und Speck
Zucchinicremesuppe mit gerosteten Pinienkernen
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasecroutons

Kirbissuppe vom Hokkaido mit gerdsteten Kernen und Ol
Zweifarbige Paprikasuppe mit Krauterdl und Schafskase
Maronensuppe mit Portwein und Sahnehaube

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry und Chesterstange
Wildkraftbrihe unter der Blatterteighaube mit gebratenen Edelpilzen

Brunnenkressesuppe mit Jakobsmuscheln

11,00
11,00
12,00
12,50
13,00
13,00
14,00
14,00

14,50

6,50
7,00
7,00
7,50
7,50
8,00
8,50
8,50
9,00
11,00
12,00
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Hauptgerichte

Vom Schwein
Spanferkelrollbraten in DunkelbiersolRe, Kartoffelknddel und Apfelblaukraut

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel gebraten, Salbeijus,
Karottenstabchen, Broccoli und Basmatireis

Schweinefilet im Ganzen gebraten auf Schwammerlragout,
Marktgemdise und Butterspatzle

Geschnetzelte Schweinefiletspitzen in Dijon-SenfsolRe, Wildreis und
glasiertem Gemduse

Vom Rind und Kalb
Kalbstafelspitz auf Speck-Rahmwirsing mit Salzkartoffeln

Kalbsrahmbraten in Cognac-PfeffersoRe, Krduternudeln und
Karotten-Zuckerschotengemise

Rinderfiletspitzen mit Egerlingen in KrdutersoRe, Bandnudelnest, Marktgemise

Rinderfilet im Ganzen gebraten mit Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin und
Saisongemtuse

Kalbsriicken im Ganzen gebraten auf Rahmsteinpilzen mit Butterspatzle und
Mandelbroccoli

Kalbsfilet auf MorchelsoRe mit Basmatireis und Ofengemuse

Grillteller mit Rinderlende im Ganzen gebraten und Putensteak, Butterspdtzle,
Broccoliréschen, Kréutersofse

Vom Wild

Hirschedelgulasch mit Pilzen, Semmelknddel und Preiselbeerbirne

Geschmorte Hirschkeule auf Holunder-PreiselbeersolRe mit gebratenen Pilzen und

Butterspatzle

Hirschricken im Ganzen gebraten, WacholderrahmsoRe, Tagliatelle, Speckrosenkohl

Rehricken im Ganzen gebraten auf SteinpilzrahmsolRe mit Butterspatzle,
Gemduse und Preiselbeerpfirsich

Fasanenbrust im Speckmantel, Weise Pfeffersol3e, gebraunte Serviettenknddel,
Karotten-Petersilienwurzelgemuse

18,00

22,50

22,50

23,00

24,00

24,00
26,00

36,00

37,00
38,00

26,00

26,00

31,00
35,00

35,00

28,00
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Vom Fisch

Zander auf der Haut gebraten, WeiRweinsolRe, Blattspinat, Butterkartoffeln
Pochiertes Lachsfilet, leichter Wasabi-Schaum, Schwarze Sesamkartoffeln, Mangold
Red Snapperfilet, Kokos-ChilisoRe, Asia-Sprossengemuise, Reisnudeln

Mixed Grill von Edelfischen (Lachs/Wolfsbarsch/Riesenscampi) HummersoRe,
Zucchini, Basmatireis

Vegetarisch

Gemdusestrudel auf TomatensoRe mit Salzkartoffeln
Ricotta-Spinatravioli in Salbeibutter mit Kirschtomaten und Rucola
Tomatenrisotto mit gebratenen Zucchini und Pinienkernen

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit SpitzmorchelsoRe mit griinem Spargel

Desserts

Pfirsich "Melba" mit Himbeermark

Panna Cotta mit MangosoRe

Rote Gritze mit echter VanillesoRe oder flUssiger Sahne

Beschwipster Obstsalat mit Madagaskarvanille aromatisiert

Zwei Apfelkicherl im Bierteig, Zimtzucker, Vanilleeis und Eierlikbrsahne
Zitronensorbet im Glas, Prosecco, Johannisbeeren und Minze

Kleine Pfannkuchen mit Erdbeer-Sahnequark gefillt, warme Schoko-Nougatsolie
Erdbeeren mit Amaretto-Mascarponecreme

Weiles Espressomousse mit Brombeerkompott

Tobleronemousse im Glas mit Orangen-Vanillesalat

Obstsalat mit Grand Marnier-Zabaione

Orangeneis-Parfait mit SokRenmalerei und Friichtegarnitur

Kasebrett mit internationaler Kdseauswahl (ab 20 Personen) p. P.
Dessertbuffet mit 3 Komponenten (ab 40 Personen) p. P.
Dessertbuffet mit 4 Komponenten (ab 70 Personen) p. P.

18,00
21,00
25,50

29,00

11,00
14,00
16,00
19,00

6,50
6,00
6,00
7,00
9,00
10,00
11,00
11,00
11,00
12,00
12,00
12,00
11,00
15,00
19,00

Alle Preise in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Fur mehr Informationen zu den Allergenen fragen Sie bitte unser Servicepersonal.



